
NOVITÀ MONODOSE 2020

ECCO LE NOVITÀ MONODOSE PER IL
TUO LOCALE, INDISPENSABILI PER
L’ASPORTO, ESSENZIALI PER IL
SERVIZIO AI TAVOLI!
Demetra amplia la propria gamma monodose aggiungendo
importanti novità: l’aceto di vino bianco ottenuto dalla
fermentazione del vino bianco più pregiato e il condimento all’olio
extra vergine di oliva al peperoncino caratterizzato da note piccati,
ideali per insaporire insalate e come condimenti per la pizza e pasta.
 
Per qualsiasi consiglio sugli abbinamenti o sulle modalità di utilizzo
dei prodotti, contatta i nostri Chef della Demetra Food Academy o 
marketing@demetrafood.it.
 
Scopri tutte le soluzioni monodose disponibili:
[prodotto idref="01062" testolink="LEGGI TUTTO"] [prodotto
idref="01063" testolink="LEGGI TUTTO"] [prodotto idref="00408"
testolink="LEGGI TUTTO"] [prodotto idref="00407" testolink="LEGGI
TUTTO"] [prodotto idref="00410" testolink="LEGGI TUTTO"] [prodotto
idref="00412" testolink="LEGGI TUTTO"] [prodotto idref="00406"
testolink="LEGGI TUTTO"] [prodotto idref="00405" testolink="LEGGI
TUTTO"] [prodotto idref="00409" testolink="LEGGI TUTTO"] 
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