
PIZZA CON RAGÙ DI SALSICCIA, FRIARIELLI, PEPERONCINI
GOCCE ROSSE E FILI DI PEPERONCINO

INGREDIENTI PER 1 PIZZA

100g mozzarella
70g Ragù di Salsiccia
50g Friarielli in Olio di Girasole
q.b. Peperoncini Gocce Rosse in Agrodolce
q.b. Fili di Peperoncino - Sottili

PROCEDIMENTO
Farcire il disco della pizza con la mozzarella, il ragù di salsiccia, i peperoncini, i friarielli precedentemente scolati
bene dall’olio e tamponati con della carta assorbente, e cuocere al forno.
Terminata la cottura guarnire con i fili di peperoncino.

PRODOTTI IN QUESTA RICETTA

Ragù di Salsiccia Friarielli in Olio di
Girasole

Peperoncini Gocce
Rosse in Agrodolce

Fili di Peperoncino -
Sottili
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